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CONTIENE SOLFITI
CONTAINS SULPHITES
ENTHÄLT SULFITE

PRODOTTO IN ITALIA
PRODUCT OF ITALY
HERGESTELLT IN ITALIEN

Nebbiolo (Chiavennasca)

Comuni di Tresivio e Ponte in Valtellina, ricadenti nella zona 
“Rosso di Valtellina Doc”
Municipalities of Tresivio and Ponte in Valtellina, belonging to the 
“Rosso di Valtellina Doc” area.
Gemeinden Tresivio und Ponte in Valtellina, die zum Gebiet “Rosso 
di Valtellina Doc” gehören.

Sud, 300 - 650 m s.l.m.
South, 300 - 650 m a.s.l.
Süden, 300 - 650 m ü.d.M. 

95 q.li/ha

Maturazione in acciaio per almeno 8 mesi. Affinamento in 
bottiglia per 2 mesi prima della commercializzazione.

Aged in steel tanks for at least 8 months. Refinement in bottle 
for 2 months before being placed on the market.

Mindestens 8 Monate in Stahl gelagert. Die Reifung in der 
Flasche erfolgt für 2 Monate vor der Vermarktung.

Colore rosso rubino. Profumo ricco di note fiorali e di frutta 
fresca di sottobosco. In bocca si rivela armonico, fragrante, di 
facile beva. Vino di struttura leggera, particolarmente versatile 
negli abbinamenti.

Ruby red colour. Rich bouquet of fresh wild berries and floral 
notes. In the mouth it is harmonious, fragrant, easy to drink. 
Light bodied wine, extremely versatile when pairing with food.

Rubinrote Farbe. Duft reich an Noten von Blumen und frischen 
Unterholzfrüchten. Am Gaumen ist er harmonisch, duftend, 
leicht zu trinken. Leicht strukturierter Wein, besonders vielseitig 
zu kombinieren.

Antipasti, primi piatti, carni bianche e formaggi 
giovani, verdure.
Appetizers, first courses, white meat, young cheese, 
vegetables.
Vorspeisen, erste Gänge, weißes Fleisch und junger 
Käse, Gemüse.

15 - 16°C 

0,75 L

12,5% vol


